


✱餐廳主題與風格：為民國74年經營，為貓空在地傳統店家，沒有特別的裝潢，以圓桌、塑膠椅為主，
店內可容納80人左右。

✱營業時間：週二至週五 10:30~17:30
週六、週日 10:30~19:00 (實際時間以現場公告為準)

✱每人平均消費：$200 /人，沒有低消，沒有服務費。可接受台灣Pay及現金。

✱招牌特色：

1. 白斬雞：因每日新鮮食材現煮，雞肉鮮嫩多汁，平日僅限量三隻，假日限量六隻，若有團體可先
提前預訂。

2. 茶鵝：冰鎮茶鵝才能吃出鵝的甜、香口感，一口就能吃出鵝肉甜味。

3. 合菜：8-12人，8菜一湯，$2300至$4300元。

✱特別服務特色：餐廳沒有提供泡茶，但用餐有自助大壺茶可使用。

✱餐廳經營理念：目前由家族兄妹共同經營，在地良心店家，雖然餐廳門口不起眼，但老闆用心經營，客
人多為在地老主顧及口耳介紹的民眾。

✱由貓空站前往之交通方式：步行約1分鐘
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