


✱餐廳主題與風格：餐廳外觀採傳統中式磚瓦風格，內部為半開放式設計，四周無窗，讓自然風穿梭其間，營造出
通風涼爽的用餐環境。餐廳可容納約150人，適合團體聚餐或家庭聚會。

✱營業時間：週二~週日11:00-21:00
公休日：周一及每月最後一周的周一~周四(連假除外)

(實際時間以現場公告為準)

✱每人低消：$400/人
✱重點特色：是貓空唯一受邀Discovery國家地理頻道專訪的餐廳，主打創意無限的茶香料理，並可巧妙運用花卉、

水果與茶葉入菜，結合傳統與創新，打造出一道道色香味俱全的特色料理。

✱招牌特色：
1. 武夷岩茶燻雞腿：以武夷岩茶燻製的雞腿，肉質緊實，茶香濃郁。

2. 玫瑰玉鑽蝦：蝦肉飽滿，搭配玫瑰香氣，呈現出創新的口感與視覺享受。

3. 四季春茶燜豆腐：豆腐煎過後再以四季春茶燜煮，口感滑嫩，茶香四溢。

4. 桂花野蕨百香盅：桂花野蕨百香盅：過山貓搭配百香果、桂花調味，酸甜開胃、色香味俱全

5. 鐵觀音啤酒

✱特別服務特色：
1. 友善空間：歡迎攜帶寵物入內用餐，提供舒適的用餐環境。
2. 高齡友善設施：設有無障礙廁所，方便行動不便者使用。
3. 宅配服務：提供宅配美食，讓顧客在家也能品嚐到餐廳的招牌料理。

✱由貓空站前往之交通方式：步行約10分鐘
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