


✱餐廳主題與風格：一家傳統及時尚的店家，結合日式木質風格及台灣特色的設計風格，整體設計以簡潔
時尚為主。餐廳共有三層樓，可容納300人。位於指南路旁，有停車格及周邊白線停
車，可容納30至40台車位。

✱營業時間：週二~週四、週日 11:00~23:30 週五~週六 11:00~01:00
週一公休 (實際時間以現場公告為準)

✱每人低消：低消$200/人，10 %服務費(可刷卡)，平均用餐每人平均約$500

✱招牌特色：

1. 茶香炒飯：摘菜茶葉最幼嫩的部分「一心二葉」，僅以蛋、米飯及茶葉三種食材，大火快炒，粒粒分明口感，
吃的到滿滿鐵觀音茶葉香氣。

2. 檸檬嫩雞：檸檬醬汁為老闆自製秘汁，雞肉加入檸檬醬汁，帶有像是泰式酸甜的滋味配上清爽的檸檬香氣，吃
起來簡單但卻層次豐富，很多客人指定必點的一道菜。

3. 炸茶葉：鐵觀音一心二葉部分，大火快炸後甘脆的茶葉香中帶有一絲微微苦味，是大人喜歡的滋味。

✱特別服務特色：以茶入菜，料理以多元風味為主，有傳統的中式料理及西式的甜點。

✱餐廳經營理念：餐廳於1969年開始經營，目前為第三代經營者，早期餐廳為清心茶園，第三代接班人
在受到基督感應，想把好的能量傳給人家，故重新將店面翻新，並創立光羽塩，傳遞好
的飲茶文化，提供溫暖的山林空間。

✱由貓空站前往之交通方式：搭乘右線公車隨招隨停(於「田寮橋站─樟樹步道北口站」之間)
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