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○○屠宰場
壹、營運計畫目的：
     ……為提供國人更安全及衛生之肉品，並配合政府屠宰政策，爰設置合乎標準之屠宰場，以提高屠宰品質、充分供應市場、確保食用安全，以達永續經營。
貳、預計產銷：

(1) 產品名稱：生鮮、冷藏雞肉

(2) 年產能量

１.屠宰畜禽種類：雞
２.屠宰線數：一線
３.每小時最高屠宰量： 1,00隻

４.每天工作時數： 6小時(am06~12)

５.日產量：600隻

６.每月工作天數： 22天

７.年產量：600x22x12=15,840隻

(3) 產銷情況：
         活禽來源為養雞場代宰或契約牧場購買。

         產品主要銷售對象為傳統市場、盤商、及量販店等。
叁、作業流程圖及作業流程說明：

A.屠宰作業流程圖：




                   




　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　


B.作業流程說明：

１‧屠宰雞隻經載運車輛運至繫留區後，啟動通風設備使待宰雞隻於繫留區能充分休息。

２‧經適當時間休息後，屠宰作業前由屠宰衛生檢查助理進行屠前檢查，檢查合格後進行屠宰作業。

３‧待宰雞隻禽籠推車送至電昏處電昏，空禽籠經冷水清洗、熱水消毒後始得重複使用。

４‧全段屠宰作業共需3人，電昏放血至脫毛１人、切肛開腹掏內臟至包裝2人。
５‧雞隻送至電昏處以電昏方式使快速昏厥。

６‧昏厥後之雞隻放入圓錐型不銹鋼桶使雞隻固定並割喉放血，血液滴入下方承接槽匯集流至暫存桶，廢棄血液於每日屠宰完成後由化製廠車輛運離化製。

７‧放血完成後操作人員將屠體投入燙毛筒內，燙毛期間攪動翻轉屠體始禽毛能充分受熱。

８‧經燙毛完畢，送入脫毛機脫毛。

９‧脫毛完成脫毛機停機操作人員將屠體送入掏內臟工作台。

10‧進行切肛、開腹、拔氣管嗉囊、以人工作業掏內臟，再將屠體吊掛於屠體檢查台之吊掛架上，掏出之內臟置於屠體檢查台下方內臟檢查盤內，供屠宰衛生檢查助理檢查。

11‧屠體及內臟經屠後屠宰衛生檢查，不合格之屠體及內臟，由於吊掛架上迅速取下置於明顯標示「廢棄」字樣之專用不漏水存放設備內，於屠宰作業完成後由專人以密封容器運至廢棄物暫存區之暫存，等待化製廠車輛清除化製。

12‧屠後檢查合格之屠體經人工清除肺臟、脾臟後，以上方供應之清潔水清洗屠體並折腳後預冷，再送至包裝工作台包裝，並貼上「屠宰衛生合格」標誌再放入冷藏櫃冷藏待運。
13‧屠後檢查合格之內臟進行分類，可食部分（心、肝、砂囊）經清洗完成後，送至包裝工作台包裝，並貼上「屠宰衛生合格」標誌再放入冷藏櫃冷藏待運，不可食部份（腸、嗉囊等）放至不漏水加蓋廢棄桶內，當日完成屠宰作業後，送至廢棄物暫存區之暫存桶內暫存，等待化製廠車輛運出化製。

肆‧各項配置圖說明

（一）基地位置圖說明：

敘述基地位置半徑100公尺內之地圖包括重要道路、河川及建築物之名稱及其相關位置。
（二）建築物設備配置圖及配置說明：

依據屠宰場設置標準及作業需要，建築物配置分別說明如下：

1‧基地四周除面臨道路出入口處均有圍牆或圍籬與外界分隔。

2‧雨水、污水排水溝分別設置，系統各自獨立，繫留區、屠宰場之廢污水經由污水排水溝流入簡易污水處理池後之經固液分離後以沉澱、曝氣處理後流入放流口排放。雨水則經由建築物屋頂排水罩收集後流入地面雨水專用排水溝直接排放排水溝。

3‧各作業區污水排水溝依需要設置，排水流向係由清潔區流向污染區，排水良好，明溝全部加溝蓋，防止固體廢棄物流入排水系統，於排水溝與排水主幹線交滙處前方設陰井過濾網及網狀欄柵，截留碎肉及雜物並防止囓齒類動物和有害動物進入設施內。

4‧屠宰作業區之牆壁與支柱，貼白磁磚，並經常保持清潔。

5‧依據屠宰場設置標準規定，工作區工作台面之照明光度為200米燭光以上，一般作業場所之照明光度為100米燭光以上，檢查站500米燭光，本場將遵照設置。

6‧出入口、門窗及其他孔道以不銹鋼、鋁料等堅固、易清洗、不透水之材質材料製作，場內出入口處設活動簾片防止病媒侵入。出入口地面設有泡鞋池，人員出入均需消毒才可進入。

7‧屠宰室各工作區天花板及室內設排風機及抽風機，防止排風空氣流動造成污染，燙毛筒處設排風機組以充分排出水蒸氣並維持室內通風。

8‧包裝區為密閉式隔間，四周有隔牆及天花板，牆面為庫板，地面防滑處理，天花板為淡色易清洗之材料。設置空調設備及抽風設備，室溫降至攝氏十五度以下，產品搬運出口設有塑膠簾片防止病媒侵入。

（三）屠宰設施及設備配置圖說明：

設施及設備，依據屠宰場設置標準及屠宰作業準則需要配置，說明如下：

1‧屠宰場設施：

(1)繫留區：

繫留區面積足夠容納每日屠宰之繫留量，設置鋼骨結構建造之遮陽棚供繫留雞隻休息，繫留場內地面採用防滑易於清洗之材料，以大斜度之設計使排放之糞便及脫落絨毛能輕易沖洗，保持清潔，配置清洗專用大口徑水管，利用高壓水力清洗。

 (2)屠宰室：

屠宰室全區地面採不透水防滑耐重壓易於清洗之材質，並有適當斜度排水系統以利排水，屠體放血處下方設有承接槽；屠體檢查台之吊掛架及內臟檢查盤設有清洗設備。冷熱水管、照明、動力、氣壓、熱能等管線，均分開以明管配置，由上方供應以便屠宰作業，全場電力系統均按裝漏電斷電系統，以保障作業人員安全。

 (3)屠體內臟清洗區：

屠體內臟清洗區與燙脫毛區屠宰室隔離，牆高度至天花板，以避免污染，水電均明管配置由上方供應，照明分佈均勻，設高架清洗台，水泥防水粉刷地面，易於清洗，並有適當斜度排水溝。

2‧屠宰場之一般設施：

(1)更衣盥洗室：

屠宰作業設置更衣室及廁所，設備足供工作人員使用；有充足之照明，工作人員擁有個人存放衣物之箱櫃，地面、壁面材料為不透水，易清洗之磁磚建造，室內有抽風設備，於出入口旁設有洗手槽並備有清潔劑、烘手器或擦手紙巾等之洗手及乾手設施，並由專人每日負責清掃。廁所內並標示「如廁後應洗手」之標示。

(2)洗手設施：

作業區之出入通道設泡鞋池及洗手消毒設施，包括水龍頭、液體清潔劑、擦手紙、腳踏式有蓋垃圾桶等設施，並採用能防止水龍頭再污染之設計。

(3)供水：

Ａ‧自來水供水：

自來水設有1個2噸之不銹鋼蓄水塔，水源經加壓方式輸送到蓄水塔再以水壓間接供水，供給辦公室、飲用水設備及屠宰作業所需。

B‧熱水：

於屋頂設置鍋爐設備供應屠宰作業及清潔所需，以高架保溫配管輸送至各使用點，出水口均明顯標示，避免人員接觸而燙傷以維持作業人員安全，輸送管路為不銹鋼材質。設置於放血處、開肛、屠後檢查台、內臟清洗區等處之830C以上刀具消毒槽熱水以另設熱水儲存桶用鍋爐蒸氣加熱後供應至供水點。

  (4)引排水

A.引水：本場不使用農業灌溉水源，屠體內臟清洗、燙毛槽之用水以自來水供給，掛勾、刀具、輸送設備等與屠體內臟接觸的器具之清洗消毒用水除了以自來水清洗外，應再以熱水消毒，屠宰機械之用水亦使用自來水供給。

B.排水：雨水溝、污水溝分別設置，系統各自獨立，繫留區、屠宰流程產生之廢污水經由污水溝匯集流入簡易廢水處理設備內處理。
3‧屠宰場設備：

(1)屠宰機械設備：

屠宰機械設備設有電昏器、放血固定設備、血水承接槽、燙毛筒、脫毛機、屠體內臟清洗槽、滑槽檢查台等，與屠體接觸之處均為不銹鋼製品且固定按裝於地面，有懸掛固定設備者均與地面完全密合。

(3)屠後檢查設備：

    設置屠後檢查台，由屠宰衛生檢查助理逐隻檢查，受檢查之屠體及內臟表面照明光度達500米燭光以上，且光源不影響色澤，檢查台後方設置明顯標示「廢棄」字樣之廢棄桶設備。檢查台處設檢查用具、屠體隻數計數器、紀錄用具及放置設備、清潔劑、擦手紙巾、沖洗手設施、蓮篷頭、攝氏83０Ｃ以上熱水消毒設備。

伍‧屠宰場清洗及消毒作業說明：

1、 場房及設施設備之清洗消毒作業方式：

1.屠宰完成每區工作人員依工作位置負以專責清潔區域，負責以清水清洗及熱水消毒工作，本場設置消毒各項設施設備。

2、 屠宰場驅蟲、除鼠等病媒防治及化學藥品、消毒劑等貯存管理：

1. 本場購入背負式自動噴霧消毒機在每週以市售核准使用之消毒藥劑稀釋後噴灑屠宰作業區外較易產生病媒處所。

2. 建築物興建時本場將特別注意蟲、鼠之防治，門窗裝設紗網、各分區工作人員出入口設置塑膠簾片阻擋蒼蠅蚊蟲進入屠宰作業區、作業區排水溝於適當位置設陰井及攔鼠網阻絕蟲鼠。

3. 繫留區之地面設計大斜度地面以利每日屠宰完成繫留區清洗作業，地面避免遺留物質招引可供蟲鼠覓食、定居及繁殖。

4. 本場使用之消毒劑等化學藥劑由專責人員保管，放置於辦公室內專用鐵製貯藏櫃，貯藏櫃鑰匙由專責人員保管。

陸‧屠宰場廢棄物貯存及清運處理作業說明：

依屠宰流程說明各種廢棄屠體之貯存、待運管理及清理、消毒作業方式。

一‧繫留區屠前檢查：

每日屠前檢查判定不合格者應以人道方式致死與繫留區內死亡之家禽集中放置於廢棄物暫存區之廢棄桶內暫存，廢棄桶需加鎖並由專責人員保管，每日紀錄數量。

二‧脫毛作業產生之禽毛處置：

雞毛每日屠宰完成集中後，由化製廠商派車運回處理，禽毛收集區於搬運清除完成後周圍牆面、地板及容器亦須徹底清潔。

三‧屠體、內臟清洗作業之廢棄物處理：

1. 清洗產生之脾臟、腸子、嗉囊等廢棄物均集中於廢棄物暫存區之廢棄桶內，每日屠宰完成後再由化製廠商清除處理。
 四‧屠後檢查判定不合格應廢棄之屠體、內臟處理：

經屠後檢查之屠宰衛生檢查助理判定應廢棄之屠體及內臟，應立即放置於廢棄桶，並於休息時段或結束屠宰後搬運至廢棄物暫存區再交由化製廠清除化製。

柒‧計畫預定開始及完成日期：

本計畫預定時程如下表：

	      完成時間（日）

名稱
	30
	30
	50
	30
	10
	2
	7

	名  稱
	●
	
	
	
	
	
	

	建照申請
	
	●
	●
	
	
	
	

	建築物興建
	
	
	●
	●
	
	
	

	機器設備安裝
	
	
	
	●
	
	
	

	試運轉
	
	
	
	
	●
	
	

	缺失修正
	
	
	
	
	
	●
	

	複查
	
	
	
	
	
	
	●

	核發證書
	
	
	
	
	
	
	●

	完成比例
	10
	20
	40
	80
	90
	95
	100
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