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臺北市政府食品安全委員會第 41次會議紀錄 

時間：中華民國 114 年 3 月 18 日（星期二）15 時 30 分 

地點：本府市政大樓 12樓中央區劉銘傳廳 

主席：李泰興 副召集人 （本府秘書長兼食品保安官） 

                                              紀錄：劉家豪 

 

出席：黃建華 委員    莊玫紅 委員    廖文靜 委員 

      沈杏霖 委員    徐世勲 委員（黃莉琳代） 

      凌永健 委員    凌明沛 委員    高嘉鴻 委員 

      許瀞尹 委員    許惠玉 委員    麥富德 委員 

      鄭秀娟 委員    廖啓成 委員    羅之綱 委員 

     

請假：蔣萬安 召集人、林奕華 副召集人、邱弘毅 委員、 

      柯文華 委員、倪貴榮 委員、楊振昌 委員、蔡弼鈞 委員、 

      顏宗海 委員 

       

列席：法務局、教育局、產業發展局、衛生局、環境保護局、警察局、

市場處、商業處、動物保護處、農業部農業藥物試驗所、臺北

畜產運銷股份有限公司、臺北漁產運銷股份有限公司、臺北農

產運銷股份有限公司 

 

壹、 上次會議決議及追蹤事項主席裁示： 

一、 確認上次會議決議： 

主席裁示：予以確認。 
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二、 上次會議追蹤事項： 

列管編號 列管事項 主席裁示 

34-1 家禽批發市場短中長期

計畫 

解除列管。 

38-3 研議判明寶林茶室食品

中毒行政罰鍰 

寶林茶室案件已偵結，請衛生

局持續配合法院審理，同意先

行解除列管。 

39-1 研議修正「臺北市消費

場所強制投保公共意外

責任保險實施辦法」 

本實施辦法已修正並發布，同

意解除列管。 

39-2 法務局辦理針對特定餐

飲業者投保責任保險之

研究報告 

持續列管。 

貳、 報告事項 

案由一：家禽批發市場短中長期計畫（市場處） 

主席裁示：請市場處依規劃辦理，短中期加強批發市場食安衛生，

持續瞭解民眾需求及確保食用安全，並以冷鏈加工中

心為長期目標，列管編號 34-1 解除列管。 

案由二：「饗饗微風信義店」及「寶林茶室」食品中毒案件調查

結果及消費爭議調解情形（衛生局、法務局） 

主席裁示：請衛生局持續精進規劃食安相關計畫，包含與大專院

校合作辦理業者講習課程、稽查人員之教育訓練、強

化食材供應商及餐飲業者之管理、研擬食安優良的相

關獎勵及建立食安評鑑制度等。 
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參、 專案報告 

111 至 113 年食品稽查、抽驗成果及未來規劃（衛生局、產業

局、市場處） 

主席裁示：洽悉。 

 

肆、 追蹤列管事項： 

列管 

編號 
列管事項 

辦理 

單位 
辦理情形 

處

理 

等

級 

完

成

期

限 

39-2 有關法務局辦理針對特定

餐飲業者投保責任保險之

研究報告，請法務局提報

食安委員會工作小組會議

報告，由食品保安官主持，

並後續於114年6月份食品

安全委員會會議報告。 

法務局   114 

/6 

/17 
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臺北市政府食品安全委員會第 41次會議 

委員發言摘要 

案由一：家禽批發市場短中長期計畫 

廖啟成委員：批發市場改變進程不宜過快，以免影響產業鏈；當

然冷鏈交易模式是未來趨勢，是否規劃期程逐步達

成。 

許瀞尹委員：對於遷址及後續冷鏈規劃要達成 HACCP 等級都有

一定的困難程度，希望補充說明優化區域動線規劃

中修繕之部分、「討論家禽批發市場後續因應規劃」

之結論以及更詳細的 HACCP 課程之安排。另外，

改善工程之承包商對於畜牧產業之 HACCP 是否有

足夠瞭解以達成施作要求，都是需要考量的。 

凌永健委員：消費者應該還是希望購買新鮮禽肉，是何種原因希

望逐步減少活禽進入臺北市。 

許惠玉委員：對於逐步減少活禽進入臺北市的政策，建議設定達

成日期之期許值；另外本市有一定的活禽交易量，

應考量如何穩定供應。 

麥富德委員：應檢視活禽交易之需求，如本市零售攤商、祭祀需

求等，宜持續健全國內禽畜市場供應鏈，以維持國

產市場平衡；供應冷鏈需完善且顧及肉品品質，期

望逐年完善。 

李泰興副召集人 ：請市場處及相關公司短期內完善禽畜市場食品

安全衛生，長期規劃則以消費者需求為前提，

附件 
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持續宣導消費習慣，覓尋可行地點並逐步完善

冷鏈加工。 

 

案由二：「饗饗微風信義店」及「寶林茶室」食品中毒案件調查

結果及消費爭議調解情形 

羅之綱委員：我國食安衛生教育健全，建議建立多國語言食安衛

生教育訓練，以加強外籍從業人員之食安衛生教育

訓練。 

許惠玉委員：唐菖蒲伯克氏菌椰毒病原型的培養及產出邦克列酸

之環境特殊，建議復刻當時案發環境，有助釐清其

發生原因及要件，以降低日後發生的可能性。 

凌永健委員：寶林案涉及重大傷亡，正確且完整的採樣是非常重

要的，建議可跨單位進行採樣程序之研擬，也讓第

一線採樣同仁有所依據。 

高嘉鴻委員：個人對本案相關同仁給予認同及鼓勵；然仍須強化

教育訓練及強調精準採檢；另外食品業者非營業時

間之樣態及其剩食管理也是稽查重點。 

廖啟成委員：食藥署當時有委託食工所進行本國唐菖蒲伯克氏菌

分布之計畫，結果發現確有唐菖蒲伯克氏菌，但非

椰毒病原型；我國餐飲型態的改變而出現未曾見過

之病菌，確實應加強外籍從業人員之食安衛生多國

語言教育訓練。另可評估擴大留樣之食品業者類別。 

麥富德委員：應給予基層第一線稽查人員鼓勵；無論是稽核人員
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還是餐飲從業人員，均需持續強化相關教育訓練；

另外精準採樣是重要的，僅有檢驗卻未精準採樣無

法解決食安問題。 

凌明佩委員：本案後續規劃相關抽驗為何。 

許瀞尹委員：餐飲業對於開封後食材的管理是查核重點，宜強化

餐飲業這方面的教育訓練。 

李泰興副召集人：餐飲業者的型態正在轉變，本府會持續精進食

安相關計畫，包含與大專院校合作辦理業者講

習課程、稽查人員之教育訓練（如食材供應鏈

及產業鏈的參訪及瞭解）、強化食材供應商及

餐飲業者之管理、研擬食安優良的相關獎勵及

建立食安評鑑制度等。 

 

案由三：111至 113年食品稽查、抽驗成果及未來規劃 

許惠玉委員：數據上雲林縣農產是不合格率的大宗，宜請中央或

雲林進行源頭管理，以免造成後市場端管理上的困

擾以及消費者端食用安全上的影響。 


