
飲冰品業者食品衛生相關法規
說明

臺北市政府衛生局
食品藥物管理科

日期：114年3月10日
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大綱

02 衛生局抽驗計畫
•飲冰品稽查不合格分析

•衛生稽查重點

01 飲冰品業者應符合
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•飲冰品衛生標準
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食品安全衛生管理法

• 第8條第1項-食品良好衛生

規範準則 (GHP)

• 第8條第3項-食品業者登錄

• 第9條-保存來源文件

• 第15條

• 第17條-衛生標準

• 第18條-食品添加物

• 第22條、25條、28條-標示

臺北市食品安全自治條例

•第7條-食材登錄平台

01 飲冰品業者應符合
哪些食品衛生相關法規?
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食品安全衛生管理法

第8條第1項

食品業者之從業人員、作業場所、設施衛生管理
及其品保制度，均應符合食品之良好衛生規範準
則。

第44條第1項第1款

經命其限期改正，屆期不改正，處新臺幣6萬元
以上2億元以下罰鍰；情節重大者， 並得命其歇
業、停業一定期間、廢止其公司、商業、工廠之
全部或部分登記事項，或食品業者之登錄；經廢
止登錄者，1年內不得再申請重新登錄。

罰

食品良好衛生規範準則

第一章 總則
第二章 食品製造業
第三章 食品工廠
第四章 食品物流業
第五章 食品販賣業
第六章 餐飲業
第七章 食品添加物業
第八章 低酸性及酸化
罐頭食品製造業
第九章 真空包裝即食
食品製造業
第十章 塑膠類食品器
具、食品容器或包裝製
造業
第十一章 附則

常見衛生疏
失

1.員工未有健康檢查
紀錄。
2.冷凍冷藏冰箱未定
期除霜。
3.食品直接放置地面
。
4.作業區髒污不潔。
5.個人物品與作業物
品雜放。
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食品安全衛生管理法
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食品安全衛生管理法
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下載：
臺北市政府衛生局局網 > 食品資訊公開 > 食在安心專區>衛生稽查表單及檢查作
業流程
網址：https://health.gov.taipei/Content_List.aspx?n=D56A56603BE35BB9
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食品業者登錄平台 (非登不可)

食品安全衛生管理法第8條第3項

經中央主管機關公告類別及規模之食品業者，應向中央或直
轄市、縣（市）主管機關申請登錄，始得營業。

食品安全衛生管理法

登錄不實 (第47條) 
處新臺幣3~300萬元罰鍰。
未登錄 (第48條)
經命限期改正，屆期不改正者，處新臺幣3~300萬元罰鍰。

罰
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食品安全衛生管理法第8條第4項

食品業者申請登錄之條件、程序、應登錄之
事項與申請變更、登錄之廢止、撤銷及其他
應遵行事項之辦法，由中央主管機關定之。

食品業者登錄辦法第7條

登錄內容如有變更，食品業者應自事實發
生之日起30日內，申請變更登錄。
食品業者完成登錄後，每年應申報確認登
錄內容。

食品業者登錄平台 (非登不可)
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食品業者登錄平台 (非登不可)

https://fadenbook.fda.gov.tw/
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食品業者登錄平台 (非登不可)

食品藥物業者登錄平台系統操作暨
登錄制度諮詢專線：0809-080-209；
本局諮詢窗口梁小姐(02-27208889#7071)

業別 具備之登記

食品製造、加工業
工廠登記、

商業登記、

(稅籍登記)或

公司登記

餐飲業

食品輸入業

食品販售業

使用人及攤販之餐飲業與

販售業

辦理營業登記及經地方經建主

管機關許可營業之攤(鋪)位

物流業

工廠登記、

商業登記、

(稅籍登記)或

公司登記
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食品業者登錄平台 (非登不可)
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食品安全衛生管理法

第9條第1項

食品業者應保存產品原材料、半成品及成品之來源相關文件。

第48條第1項第3款

經命其限期改正，屆期不改正，處新臺幣3
萬元以上300萬元以下罰鍰；情節重大者，
並得命其歇業、停業一定期間、廢止其公司
、商業、工廠之全部或部分登記事項，或食
品業者之登錄；經廢止登錄者，1年內不得
再申請重新登錄。

未保存

第47條第12款

對依食安法規定應提供之資料，拒不提供或
提供資料不實者，處新臺幣3萬元以上300
萬元以下罰鍰。

拒不提供或不實
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•所有食品業者不分業別、規模均應符合。

賣方提供 買方主動提具
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食品安全衛生管理法
第15條第1項

食品或食品添加物有下列情形之一者，不得製造、加工、調配、包裝、運
送、貯存、販賣、輸入、輸出、作為贈品或公開陳列：
一、變質或腐敗。
二、未成熟而有害人體健康。
三、有毒或含有害人體健康之物質或異物。
四、染有病原性生物，或經流行病學調查認定屬造成食品中毒之病因。
五、殘留農藥或動物用藥含量超過安全容許量。
六、受原子塵或放射能污染，其含量超過安全容許量。
七、攙偽或假冒。
八、逾有效日期。
九、從未於國內供作飲食且未經證明為無害人體健康。
十、添加未經中央主管機關許可之添加物。

第44條第2款 第49條第1項

違反第15條第1項規定
處新臺幣6萬元以上2億元以下罰鍰；
情節重大者， 並得命其歇業、停業一
定期間、廢止其公司、商業、工廠之
全部或部分登記事項，或食品業者之
登錄；經廢止登錄者，1年內不得再
申請重新登錄。

違反第15條第1項
第3、7、10款
處7年以下有期徒刑，得併科新臺幣
8,000萬元以下罰金。
情節輕微者，處5年以下有期徒刑、拘役
或科或併科新臺幣800萬元以下罰金。

罰 刑

14



資料來源：
https://news.cts.com.tw/cts/general/202308/2023
08202217801.html、
https://news.ebc.net.tw/news/society/378763 15



食品安全衛生管理法

第17條

販賣之食品、食品用洗潔劑及其器具、容器或包裝，應符合衛生
安全及品質之標準；其標準由中央主管機關定之。

(食品中微生物衛生標準 )

第48條第8款

經命限期改正，屆期不改正者，處新臺幣3萬元以上300萬元以下罰
鍰；情節重大者，並得命其歇業、停業一定期間、廢止其公司、商業
、工廠之全部或部分登記事項，或食品業者之登錄；經廢止登錄者，
1年內不得再申請重新登錄。

罰
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食品中微生物衛生標準

現行有關食品微生物之管理標準分為七大類。

現行標準

1.乳及乳製品類
2.嬰兒食品類 （係指專門提供12個月
以下嬰兒食用之食品）
3.生鮮即食食品及生熟食混和即食食品
類
4.包裝 / 盛裝飲用水及飲料類
5.冷凍食品及冰類
6.其他即食食品類
7.液蛋類
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包裝蔬果汁(
已滅菌)

包裝咖啡、
茶等

食品中微生物衛生標準
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現場調製飲料(
不含配料)

1.現場調製木
瓜牛奶

2.鮮榨蔬果汁

食品中微生物衛生標準
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現場調製冰品(
不含配料)

食品中微生物衛生標準
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飲料及冰品
之熟配料

食品中微生物衛生標準
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品項 微生物 限量 案例

4.1含碳酸之飲料 腸桿菌科 陰性

4.3本表第4.7及4.8項外之果蔬汁飲
料、果漿(蜜)
4.4本表第4.7及4.8項外，以食品原
料萃取而得之飲料(包括咖啡、可可
、茶或以穀物、豆類等原料萃取、
磨製而成，供飲用之飲料)

腸桿菌科 陰性

4.5未經商業殺菌之鮮榨果蔬汁(添加
少於50%乳品)

大腸桿菌 10 MPN/mL

大腸桿菌O157:H7 陰性

沙門氏菌 陰性

4.6本表第4.7項外，發酵果蔬汁(飲
料)、添加乳酸調味之酸性飲料、添
加發酵液(含活性益生菌)之飲料

腸桿菌科 陰性

4.7本表4.5項外之其他即時調製、
未經殺菌處理，且架售期少於24小
時之飲料

腸桿菌科 10 CFU/mL

沙門氏菌 陰性

4.8 罐頭食品：罐頭飲料
經保溫試驗(37℃，10天)檢查合格：沒有因微生物
繁殖而導致產品膨罐、變形或pH值異常改變等情形
。

6.2 常溫或熱藏即食食品
6.3 冷藏或低溫即食食品

金黃色葡萄球菌 100 CFU/g(mL)

沙門氏菌 陰性

單核球增多性李斯特菌 100 CFU/g(mL)

食品中微生物衛生標準
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食品安全衛生管理法
第18條第1項

食品添加物之品名、規格
及其使用範圍、限量標準
，由中央主管機關定之。

食品添加物使用範圍及限量暨規格標準
第2條
各類食品添加物之品名、使用範圍及限量，
應符合附表1之規定，非表列之食品品項，
不得使用各該食品添加物。
第3條
食品添加物之規格，應符合如附表2之規定

第47條第9款第48條第9款販 製

食品業者販賣之產品違反⋯第18條所定食品
添加物規格及其使用範圍、限量之規定。
經命限期改正，屆期不改正者，處新臺幣3
萬元以上300萬元以下罰鍰；情節重大者，
並得命其歇業、停業一定期間、廢止其公司
、商業、工廠之全部或部分登記事項，或食
品業者之登錄；經廢止登 錄者，1年內不得

再申請重新登錄。

除第48條第9款規定者外，違反⋯第18條所定標
準中有關食品添加物規格及其使用範圍、限量之
規定。

處新臺幣3萬元以上300萬元以下罰鍰；情
節重大者，並得命其歇業、停業一定期間、
廢止其公司、商業、工廠之全部或部分登記
事項，或食品業者之登錄；經廢止登錄者，
1年內不得再申請重新登錄。
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食品添加物分類

•防腐劑、殺菌劑、抗氧化劑、漂白劑、 保色劑、品質
改良用、釀造用及食品製造用劑、營養添加劑、著色劑
、香料、調味劑、甜味劑、黏稠劑、結著劑、食品工業
用化學品、載體、乳化劑、其他等17類
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Q：食品添加物使用限制？
A ：依據「食品添加物使用範圍及限量暨規格
標準」規範，列入該表中之食品添加物品項，才
可依其使用範圍及限量添加於食品當中。
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圖片來源：
https://www.epochtimes.com/b5/20/2/4/n11843285.htm
https://udn.com/news/story/7186/7629589
https://today.line.me/tw/v2/article/MLmZqQj 27



圖片來源：
https://itainan.com.tw/catbusstation/
https://hakuichi.jp/products/detail.php?product_id=2729
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食品安全衛生管理法

第41條第1項

直轄市、縣（市）主管機關為確保食品、食品添加物、食品器具
、食品容器或包裝及食品用洗潔劑符合本法規定，得執行下列措
施，業者應配合，不得規避、妨礙或拒絕：
(共5款)

第47條第11款

規避、妨礙或拒絕本法所規定之查核、檢驗、查扣或封存。
處新臺幣3萬元以上300萬元以下罰鍰；情節重大者，並得命
其歇業、停業一定期間、廢止其公司、商業、工廠之全部或部
分登記事項，或食品業者之登錄；經廢止登錄者，1年內不得
再申請重新登錄。

罰
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食品安全衛生管理法

第22條

食品及食品原料之容器或外包裝，應以中文及通用符號，明顯標示下列事項：
1.品名。
2.內容物名稱；其為二種以上混合物時，應依其含量多寡由高至低分別
標示之。
1.淨重、容量或數量。
2.食品添加物名稱；混合二種以上食品添加物，以功能性命名者，應分別標明添加物名稱。
3.製造廠商或國內負責廠商名稱、電話號碼及地址。國內通過農產品生產驗證者，應標示可追溯之來源；有
中央農業主管機關公告之生產系統者，應標示生產系統。
4.原產地（國）。
5.有效日期。
6.營養標示。
7.含基因改造食品原料。
8.其他經中央主管機關公告之事項。

第47條第8款

違反第22條第1項：處新臺幣3萬元以上300萬元以下罰鍰；情節重大者，並
得命其歇業、停業一定期間、廢止其公司、商業、工廠之全部或部分登記事
項，或食品業者之登錄；經廢止登錄者，一年內不得再申請重新登錄。

罰
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食品安全衛生管理法

31

第25條

﹝1﹞中央主管機關得對直接供應飲食之場所，就其供應之
特定食品，要求以中文標示原產地及其他應標示事項；對特
定散裝食品販賣者，得就其販賣之地點、方式予以限制，或
要求以中文標示品名、原產地（國）、含基因改造食品原料
、製造日期或有效日期及其他應標示事項。國內通過農產品
生產驗證者，應標示可追溯之來源；有中央農業主管機關公
告之生產系統者，應標示生產系統。
﹝2﹞前項特定食品品項、應標示事項、方法及範圍；與特
定散裝食品品項、限制方式及應標示事項，由中央主管機關
公告之

第47條第10款

違反第25條第2項：處新臺幣3萬元以上300萬元以下罰鍰；情節
重大者，並得命其歇業、停業一定期間、廢止其公司、商業、工廠
之全部或部分登記事項，或食品業者之登錄；經廢止登錄者，一年
內不得再申請重新登錄。

罰
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食品安全衛生管理法
第28條

食品、食品添加物、食品用洗潔劑及經中央主管機關公告之
食品器具、食品容器或包裝，其標示、宣傳或廣告，不得有
不實、誇張或易生誤解之情形。
食品不得為醫療效能之標示、宣傳或廣告。

第45條第1項

違反第28條第1項：處新臺幣4萬元以上400萬元以下罰鍰
違反第28條第2項：處新臺幣60萬元以上500萬元以下罰鍰
；再次違反者，並得命其歇業、停業一定期間、廢止其公司
、商業、工廠之全部或部分登記事項，或食品業者之 登錄
；經廢止登錄者，1年內不得再申請重新登錄。

罰
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「連鎖飲料便利商店及速食業之現場調製飲料標示規定」

本公告規定自112年1月1日起實施，如未依規定標示，依食品安全衛生管理法規定，處以
新臺幣3萬元至300萬元罰鍰，如有標示不實者，處4萬元至400萬元罰鍰。

1.對象：具稅籍登記之連鎖飲料業、連鎖便利商店及連鎖速食業之現場調製飲料者
2.規定：
3.所有飲料：應標示該杯飲料之總糖量及總熱量實際值或最高值，以最高值表示者，
應加註「最高值」。
4.含咖啡因飲料：應標示該杯飲料總咖啡因含量之最高值,並加註「最高值」；或以紅
黃綠標示區分總咖啡因含量。
5.咖啡飲料：咖啡原料來源之原產地(國)。
6.茶飲料：(1)茶葉原料來源之原產地(國)、(2)僅使用茶香料者，品名應標示「O〇風
味」或「〇〇口味」字樣。
7.果蔬飲料：(1)10%以上「OO果汁」、(2)10%以下「OO飲料」、(3)未含果蔬汁者
「OO風味」或「OO口味」字樣。

連鎖業者指公司或商業登記上使用相同之名義，或經由加盟、
授權等方式使用相同名義者。
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「連鎖飲料便利商店及速食業之現場調製飲料標示規定」
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「連鎖飲料便利商店及速食業之現場調製飲料標示規定」

1.得以卡片、菜單註記、標記(標 籤)、標示牌(板)、QR Code 或其他電子化方式
揭露。
2.以 QR Code 或其他電子化方式揭露者，應於電子化標示等上方或下方位置，
註明「掃描此處可獲得標示資訊」或等同意義字樣。

「掃描此處可獲得標示資訊」

美式咖啡/冰/L

紅茶 /冰/L 

總熱量 總糖量 咖啡因 咖啡豆/茶葉產
地

15.5kcal            0g            210mg          巴西

、衣索比亞

120 kcal            30g            95mg        印度、
斯里蘭卡、台灣

*該杯飲料之總咖啡因含量、熱量及糖量為最高值
*此表以正常冰-全糖之飲品計算

Menu
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臺北市食品安全自治條例

總則 (1~4)第1
章

資訊透明 (7~10)第3
章

罰則 (17~20)第5
章

市民參與 (5~6)第2
章

安心外食
(11~16)

第4
章

主管機關為臺北市政府，並委任衛生局執行

食品安全委員會、檢舉獎金發放

食材登錄平台、公告稽查抽驗結果、標示、
主動通報預防性下架

餐飲衛生管理分級評核、外燴報備、自主檢驗

違反第10條，處3~10萬元⋯。違反第14、15條，第
1次先行勸導；再次違反者處1~10萬元罰鍰。

36



臺北市食品安全自治條例

38

第7條

經衛生局公告類別或規模之食品業者，應建立食品來源與流向之
追蹤（溯）系統及生產履歷等事項，並應加入本市食材登錄平台
，公開食材來源。
前項食品業者應建立紀錄之事項、證明文件、單據、查核紀錄、
保存時間及其他應遵行事項，由衛生局公告之。

第17條

得命其限期改善，屆期未改善者，處新臺幣3萬元以上10萬元
以下罰鍰，並得按次處罰至改善為止；情節重大者，得逕處6
個月以上1年以下停業處分。

罰

與中央食品業者登
錄平台不同
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Q：本店已經有「食品業者登錄字號」 ，還需
要加入臺北市食材登錄平台嗎？

A ：如符合「臺北市市食安自治條例」第7條公
告之飲冰品或連鎖咖啡店，除食品業者登錄字號
，仍需加入臺北市食材登錄平台。
●食品業者登錄平台：是登錄基本資料，目前只
有食品添加物及包裝容器項目需登錄產品
●臺北市食材登錄平台：是登錄食材來源、熱量
等透明資訊，提供消費者選購依據。
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https://foodtracer.taipei.gov.tw
臺北市食品安全自治條例
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臺北市食品安全自治條例

40



公告事項：

一、為維護民眾權益，本局依據臺北市食品安全自治條例第7 條規定，預

告連鎖飲冰品業者（凡從事調理飲料提供現場立即飲用之非酒精飲料且未供

應餐食，以獨立直營店舖、加盟店舖或專櫃方式，至少於本市設有3處（含

）以上經 營據點之飲料店業），為本市食品安全自治條例第7條之適用類

別業者。

二、前項食品業者應建立紀錄之事項，包含產品及食材中文名稱、各項食材

、包材之來源證明（廠商資料或進口報單）、製造工廠資料（公司名稱、地

址、聯絡人、聯絡電話等 ）、自主檢驗報告等相關紀錄。

三、保存方式：上述紀錄以文件、電子檔案或資料庫等方式詳實記載保存，

自進貨日期起至少3年以上。

四、其他應遵行事項：於本市營業據點明顯處張貼本市食材登錄平台

QRCode。

五、本案另載於本局網站（網址：https://health.gov.taipei）公告網頁。

臺北市食品安全自治條例
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臺北市食品安全自治條例
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臺北市食品安全自治條例

107.2.13
公告
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臺北市食品安全自治條例
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臺北市食品安全自治條例
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02 衛生局抽驗計畫

48

飲冰品稽查

不合格分析 衛生稽查重點
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飲冰品稽查不合格分析-場域

資料來源：衛生福利部食品藥物管理署-112年度食藥大數據競賽-餐飲業之調製飲品不合格原因探討
資料區間：107年1月1日至111年12月31日

「早餐業」及「一般餐飲業」非

以販售飲料產品為主，「咖啡店

業」與「超商業」多以咖啡飲料

為主力，產品品項單純。
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飲冰品稽查不合格分析-品項

咖啡類飲料相較其他飲料類別，

製備步驟簡單，一般多使用咖啡

機調配，僅需加入咖啡豆或咖啡

粉，機器即可自動研磨並以熱水

沖泡，受到微生物污染的機會較

低，對比豆漿類、含乳飲料等高

營養成分之飲料檢驗不合格率高

且有統計顯著差異。

資料來源：衛生福利部食品藥物管理署-112年度食藥大數據競賽-餐飲業之調製飲品不合格原因探討
資料區間：107年1月1日至111年12月31日
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飲冰品稽查不合格分析-氣溫

在月均溫28℃以上時會影響

抽驗不合格率。推測環境溫

度較高時，通常微生物生長

速率較快，如食品保存不當

，易使微生物快速增加導致

抽驗不合格。
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衛生稽查重點

抽驗時間 抽驗對象

114年3~6月

•散裝飲料及
冰品販售業
者
•食用冰塊販
售業者

抽驗項目 檢驗項目

•散裝冰品
•散裝飲料
•食用冰塊
•飲冰品配料

•腸桿菌科、沙門氏菌、
大腸桿菌、大腸桿菌
O157：H7⁷
•防腐劑、殺菌劑(過氧化
氫)、甜味劑、著色劑、
香豆素
•金黃色葡萄球菌、沙門
氏菌、李斯特菌
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本局抽驗的流程為何？

現場稽查

1.出示證件
2.說明來意

以無菌採樣容器進行抽
樣，檢體保存於低溫(
冷藏/冷凍)設備

填寫
1.抽驗物品報告單
2.第1聯交業者收執

送檢驗室

產生檢驗數值判定檢驗結果

依法處辦

結案

51



抽驗不合格業者，可有再次改善的機會？

經通知業者限期改善
。複抽結果仍不符規
定，依違反食安法第
17條及同法第48條第
8款之規定，處分製造
業者新臺幣3萬元以上
300萬元以下罰鍰。

01
菌數(衛生標準)
不符規定：

違法使用食品添
加物：

無限期改善的機會。
違規者將依違反食安
法第18條及同法第47
條第8款之規定，處分
製造業者新臺幣3萬元
以上300萬元以下罰
鍰。

02
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把關重點

原料來源 水源品質 成品環境器
具

作業人
員
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衛生稽查重點
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Q：取配料(如珍珠)的湯勺應如何放置？
A ：珍珠網杓浸置於水中長時間未更換，易造
成微生物繁殖，建議使用乾淨之容器器具盛裝，
以熱水浸泡，並增加更換熱水頻率。

Q：冰鏟應如何放置？
A ：冰鏟應存放在獨立的清潔容器內；若放在
冰桶時，其手柄不應觸及食用冰，以及其擺放位
置亦應避免員工在拿起冰鏟時手部觸及食用冰
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Q：濾心多久要更換？
A ：濾心更換頻率需視各店使用情形、濾心品
牌及規格有所差異，一般建議3個月更換1次，
水質應符合「飲用水水質標準」。
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署

東

非登不可-登錄制度諮詢專線 0809-080-209 
登錄制度諮詢 0800-588-106

衛生稽查科 東區稽查股
（行政區：松山、內湖、南港）

西

南

北

衛生稽查科 西區稽查股
（行政區：中山、大同）

衛生稽查科 南區稽查股
（行政區：中正、萬華、文山）

衛生稽查科 北區稽查股
（行政區：士林、北投）

中
衛生稽查科 中區稽查股
（行政區：大安、信義）

(02)2756-4648
松山區八德路四段692號3樓之1

(02)2501-1019
中山區松江路367號1樓

(02)2322-3235
中正區牯嶺街24號4樓

(02)2881-3701
士林區中正路439號2樓

(02)2732-1601
大安區辛亥路三段15號1樓

八、業務聯繫窗口
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食品藥物管理科
(衛生查驗股 張小姐)

(02)2720-8889 轉 7087

信義區市府路1號東南區1樓

食品藥物管理科
(衛生查驗股 李小姐)

(02)2720-8889 轉 7089

信義區市府路1號東南區1樓

臺 北市食材登錄平台

八、業務聯繫窗口

局

飲 冰品抽驗局
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THANKS FOR YOUR ATTENTION
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