
Taipei Night Markets

意遊未盡

臺北市旅遊服務中心

捷運北投站 02-28946923 

臺北市北投區光明路 1 號 ( 捷運站入口左側）

捷運西門站 02-23753096 

臺北市中正區寶慶路 32-1 號 B1 ( 捷運站 5 號出口）

捷運劍潭站 02-28830313 

臺北市士林區中山北路 5 段 65 號 ( 捷運站 1 號出口）

臺北車站 02-23123256 

臺北市中正區北平西路 3 號 (臺北車站1F大廳西南側）

松山機場 02-25464741 

臺北市松山區敦化北路 340-10 號 ( 第二航廈到站大廳）

美麗華站 02-85012762 

臺北市中山區敬業 3 路 20 號 (1F 噴水池廣場後方）

梅庭站 02-28972647 

臺北市北投區中山路 6 號

纜車貓空站 02-29378563 

臺北市文山區指南路 3 段 38 巷 35 號（纜車貓空站出

口處）

捷運台北 101/ 世貿站 02-27586593 

臺北市信義區信義路 5 段 20 號 B1

大稻埕遊客中心  02-25596802  

臺北市大同區迪化街１段 44 號

交通部觀光局免付費電話 0800-011765

臺北市政府服務熱線 1999

旅遊資訊

旅遊網站

臺北旅遊網　　http://new.travel.taipei/

交通部觀光局　　http://www.taiwan.net.tw

藍色公路 MINI TRIP　　http://www.riverfun.net

相關電話

內政部入出國及移民署服務電話 : 02-23889393

外來人士在臺生活服務專線 : 0800-024111

臺北市政府警察局外事科 :  

02-23817494, 02-23818251

臺北市政府警察局外事服務站 : 02-25566007

計程車叫車專線 : 0800-055850，行動電話請撥 : 

55850( 付費使用 )

交通資訊

▲捷運系統：列車服務時間 06:00 ∼ 24:00 

　臺北捷運公司 http://www.metro.taipei/  

　24 小時服務專線 02-21812345

【票卡說明】

1. 單程票：每次搭乘依距離的不同從 20 元到 65

元不等。

2. 悠遊卡：每張票價 100 元 (105 年 8 月 1 日起改

為買斷式，不含可用金額及押金 )

▲臺北市公車

公車路線資訊可查詢「我愛巴士 5284」

www.5284.com.tw。

▲客運巴士

往臺北旅客可於桃園國際機場航廈一樓

入境大廳，依目的地選擇搭乘國光客

運、長榮客運、大有巴士、建明客運

( 飛狗巴士 ) 等客運巴士。單程票價 NT

＄110 ∼ 140 元，車程約 1 小時。

緊急醫療機構

臺大醫院 02-23123456

長庚紀念醫院 02-27135211

市立聯合醫院 02-25553000

仁愛院區 02-27093600  

和平院區 02-23889595 

中興院區 02-25523234  

陽明院區 02-28353456 

忠孝院區 02-27861288  

松德院區 02-27263141 

林森院區 02-25916681  

昆明院區 02-23703739

1.牛肉麵 
以大塊牛肉精心熬燉的湯

頭，香勁口味讓人無法抗

拒，有紅燒、清燉、蕃茄

等口味，是臺北著名的傳

統美食。

18.生煎包
生煎包以燒熱的平底鍋略

煎後，再加入麵粉水將其

悶煮熟，不同於包子的軟

Q，生煎包多了份微焦帶

香的脆皮口感，讓人咬下

後更覺風味不凡。

11.糯米腸
腸衣膜灌入糯米，蒸熟或

油炸後，切開衣膜佐以醬

料，成為美味的小吃;與

香腸搭配的獨特小吃，也

稱一絕。	

6.臭豆腐
發酵後的豆腐，有種獨特

的臭味，經過熱油酥炸

後，金黃表面加上內鬆的

豆腐質感，讓人無法抗拒

一吃上癮，搭配酸辣泡菜

與蒜味醬油、辣椒，堪稱

一絕。

16.麻油雞  
以麻油與老薑爆炒雞肉

後，再加入米酒烹調的雞

湯，濃郁香醇的麻油香與

米酒香氣，是一道色香味

俱全的美食。	

2.豬腳飯  
香噴的白米飯，淋上濃郁

的滷肉醬汁，搭配肥厚

肉嫩的豬蹄膀，是饕客最

愛、能飽滿肚子的最佳米

飯餐點。

19.燒麻糬
將糯米蒸熱，並搗爛成麵

糰後，繼續揉打至黏稠度

較佳時，放入滾水中煮熟

後可食用，獨特的烹調方

式，卻令人愛不釋口。

23.豆花
一種中式的傳統甜食，由

黃豆漿絮凝後形成的果

凍狀食品。口感比豆腐軟

嫩，可加入花生、綠豆、

粉圓等配料，不論冰的清

涼口感或加入薑湯微熱的

溫暖，都非常美味。

12.鹽酥雞
將雞肉塊利用大火熱油酥

炸，搭配九層塔的香味，

再撒上提味的胡椒鹽與辣

椒粉，成為極受歡迎的小

吃之一。

7.甜不辣
將魚肉打成泥狀，將魚泥

攪拌揉捏至魚漿時，取出

少許魚漿拍成圓扁狀，入

油鍋炸至兩面皆呈金黃色

後，成為夜市裡極受歡迎

的小吃。

17.紅豆餅
又稱車輪餅，麵粉以高熱

的鐵器焦熟，放入紅豆、

奶油等不同餡料，覆蓋另

一面麵皮，形成外酥、內

滑的風味點心。

3.蚵仔煎  
以太白粉勾芡，與新鮮的

牡蠣一起油煎，陸續加

入雞蛋與綠色蔬菜煎至嫩

熟，最後再淋上提味的醬

汁與甜辣醬，這是一道常

見的夜市小吃。			

20.胡椒餅
酥脆的厚實餅皮，內餡包

著汁多味美的豬肉與蔥

花、胡椒，讓人垂涎。尤

其是利用木炭將餅皮烤的

酥脆，大口咬下，鮮甜的

肉汁瞬間流入口中，難以

忘懷的獨特風味。

13.蔥油餅 
以層疊的麵粉薄片搭配香

蔥，用小火油煎成金黃焦

色的薄餅，塗上調味醬料

後，是充飢解饞的最佳選

擇。

8.滷肉飯
在香噴噴、冒煙的白飯

上，淋上精緻慢燉的碎豬

肉滷汁，讓平淡的白米飯

多了份令人垂涎的美味。

4.肉粽  
以粽葉包裹著糯米與相關

配料，如淡菜、豬肉、蛋

黃等，包裹成獨特的立體

形狀，再以蒸或煮的方式

讓裡面食材熟透後，便是

可口的粽子。	

21.糖葫蘆
傳統的做法是將鳥梨以竹

籤串起，裹上紅色透明的

甜脆糖衣，是一種很受歡

迎的零嘴。現在更增添了

許多新鮮的口味，番茄、

草莓、奇異果等不同的水

果代替鳥梨，使風味更多

選擇。

9.春捲
薄薄的麵皮包裹著紅蘿

蔔、豆芽菜、花生粉、豆

干絲等，完成前在麵皮旁

塗抹甜辣醬，就成了令人

垂涎的春捲；將其油炸

後，又是另一種吃法。

5.蚵仔麵線
俗稱麵線糊，將紅麵線熬

煮熟透後，以鮮美的大顆

牡蠣加上十足嚼勁的大腸

為配料，並點綴些香味四

溢的香菜，食用時加入蒜

泥、烏醋、辣椒，更是美

味動人。

22.現打果汁
臺灣是水果王國，各式各

樣的組合，將真材實料滿

滿的新鮮水果，打成一杯

杯五顏六色的果汁，各種

口味任君挑選，是夜市裡

非常受歡迎的飲品。

10.藥燉排骨
以悶熬的中藥湯頭燉煮豬

肋骨，啃大骨碎肉、喝道

地中藥湯，是養身的傳統

小吃，也是藥燉排骨道地

的吃法。								

14.刈包  
鬆軟的麵粉皮，包夾著香

滑肥瘦的五花肉、香菜

等，最後撒上花生粉，便

是傳統滷香味俱全的臺灣

小吃。

15.香腸  
夜市裡被讚賞的香味，香

腸絕對排得上名，尤其

近年來推出各種不同的口

味，將此傳統小吃變得更

味美誘人。		
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更多資訊請參考台北捷運公司網頁：www.trtc.com.tw

南京復興

臺北市夜市導覽地圖

慈祐宮

錫口
碼頭

美堤碼頭

三軍總醫院松山分院

三軍總醫院
汀州院區

華山1914文化
創意產業園區

台北國際藝術村

象山

臺北市立天文教育館

國立臺灣科學教育館

臺北市立兒童新樂園

三創生活園區

藝文特區

建國

松山文創園區

慈誠宮

劍潭古寺

彩虹橋

青草巷

龍山寺 剝皮寮歷史街區

龍山寺地下街商場

台北小巨蛋

中山國小


